Smmon LanG & Team

CHRIS CamPBCLL
Laura HoLLanDer
Juria WemnbpL
Fasian ReicH
NikLas ReicHeLt

Lars VogeL
ManueL Hann
Anna Lena KOHL

SARTORY

RESTAURANT

SaARCORY APERICIF SNACKS

Toru MILD GERAUCHERT - RUHRET - SCHNICCLAUCH
Enoki TempruRra - FURIKaKe - FRUHLINGSKRAUTER
RetticH - PiLz -XO - DasH1

Karotten-Tarte

Brot, HanpweRrk & HerRKunNrt

HausceBackenes RoGggen-SauerteiG-Brot - Emmer-Crumpeets
Weizen - Rocggen - EmmeRr — ALte SCHAFCREI
MISO-ZItRONEN-SAUERRAHMBULLER

cinGeLectes Gemiuise



Wernreise SommeLIer SeLection
WY
Ly

2022 RI1esLING ,.SCHICFERSTEIL
Markus MOLItOR - MOseL

2023 WelgeR BURGUNDER & CHARDONNAY
Weingut JoHner - Bapen

2024 GRUNeR VeLtLiner FeperseieL ,Riep Turm*
Werngut KnoLL - WacHau

2022 Furmint ,Gorca Haroze “
VIiNno GROSS - SLOWeNIsCHe SteIeRMAaRK

2023 CHenin Branc « Carte D’OR »
Domaine Baumarp - Coteaux pu Layon

Weinreise 5 GLASER 85 ¢

VecgetariscHes Menu

In SaLzkruste GeBackener FencHeL & Sarran-DasHI
BerGamotte - CHIPOCLE
GRrine Tomate - Vin Jaune

GeruLLte MORCHELN & SCHROBENHAUSCNER SPARGEL
ErBSe - BRUNNENKRESSE + SAUCRKLEE

ARCISCHOCKE ,GRENOBLER ARLC*
SavLzzitrone - KarerRnBLACCER - KarRtorreL-Karern ScHaum

SPILZKOHL & LIeBStOCKeEL
Parrika - Miso

GeGRILLte Ananas - Anis-Gin Fizz
Limette - GURKe

Frianbises

Das Menu pu CHeF 1St von MIttwOCH BIS SamstaG eRHALCLICH.
159 €



